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PROGRAMA

Dfa 4, LUNES

20,00 h.: Presentacion de las XXXVII Jornadas de Viticultura y
Enologia de Tierra de Barros y de las Actas de las XXXVI Jor-
nadas por Dfia. Carmen Fernandez-Daza Alvarez, Directo-
ra General del Centro Universitario Santa Ana.

Ponencia: “El vino se hace en la vifia”por Dfia. Maria Joao
Rosado. Adega de Borba.

Moderador: D. Aniceto Mesias Iglesias. Enologo.

Al finalizar el Acto, se servira una copa de vino espaol con la pre-
sentacion de los vinos de la Cooperativa Adega de Borba.

9:30-13:30 y 16:00-19:30 h.: Apertura de la EXPOSICION 100
ANOS DE LA ESTACION ENOLOGICA. Museo de las Ciencias
del Vino. Almendralejo.

Dia 5, MARTES

19,00 h.: Iniciacion a la cata del aceite de oliva virgen. D. Julio For-
cada Siles. Miembro del Panel de cata de la D.O. Priego de
Cordoba.

20,30 h.: Ponencia: “4Es posible la discriminacién analitica y
sensorial entre los vinos criados en barrica de roble y los
macerados o fermentados con fragmentos de roble?” por
D. Ernesto Franco Aladrén. Unidad de Tecnologia Vegetal,
Gobierno de Aragén.

Moderadora: Dfia. M* Teresa Guerra Sinchez-Simoén.
Centro Universitario Santa Ana.

Al finalizar el Acto, se servira una copa de vino espaiol con la pre-
sentacion de los cavas de Bodegas Via de la Plata de Almendralejo.

Dia 6, MIERCOLES
9,30 h.: Acogida de participantes y entrega de documentacion.
10,00 h.: Lectura de comunicaciones.

14,30 h.: Comida.
16,30 h: Lectura de comunicaciones.

20,30 h.: Ponencia: “Cien afios de historia. Estacion Enolégi-
ca de Almendralejo. Una apuesta de la vitivinicultura
extremeiia” por D. Emiliano Zamora de Alba. Estacion
Enologica de Almendralejo.

Moderadora: Dfia. Carmen Vidal-Aragén de Olives.
Centro Universitario Santa Ana.

Al finalizar el Acto, se servira una copa de vino espafiol con la pre-
sentacion de los cavas de Bodegas Romale de Almendralejo.

Dia 7, JUEVES
10,30 h.: Lectura de comunicaciones.
14,30 h: Comida.

16,30 h: Lectura de comunicaciones.

20,30 h.: Ponencia: “Nuevas tecnologias: Intercambio catio-
nico” por D. Carlos Gonzilez Huertas. Instituto Tecno-
logico Agrario de Castilla y Leén.

Moderadora: Dita. M? Luz Alvarez Franco. Estacion Enold-
gica de Almendralejo.

Al finalizar el Acto, se servira una copa de vino espafiol con la pre-
sentacion de los cavas de Cava Finca La Pintada de Almendralejo.

Dia 8, VIERNES

9,30 h.: Visita cultural. Bodegas CAVE San José. Villafranca de los
Barros.

14,00 h.: Recepcion de Autoridades.

14,30 h.: Almuerzo, en cuyo transcurso se entregara el XXV
Premio de Investigacion José Luis Mesias Iglesias.

20,00 h.: Presentacién del IV Mayo Enolégico. Museo de las
Ciencias del Vino. Almendralejo.
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